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LA BOURGOGNE

NOS BLANGCS

2023

100% Chardonnay, Gourmand de minéralité et finement boisé avec ses arémes
subtils de fleurs d’acacia.

2022

100% Chardonnay, fermenté en levures indigénes, élevé sur lies pendant 1 an.
Vieilles vignes, 65 ans d’age. Un corps de réve, plein de rondeurs.

2023

100% Chardonnay. Au nez, des notes expressives de fruits blancs ++, de
banane, de fleurs blanches, d'iode et d'agrumes.

2022

Issu du cépage Chardonnay, ce vin frais et fruité (péche, fleurs blanches),
s’assouplit au cours du vieillissement.

2022

100% Viognier. Une cuvée surprenante a la robe dorée sur un nez puissant de
fleurs blanches, abricot, miel et péche blanche. La bouche est ample, ronde,
aromatique sur une finale gourmande.

2023

Au nez expressif de fleur d’aubépine et d’acacia, le Viré-Clessé est un vin vif
pourtant plein de rondeur. Il offre une stre clé de voulte au palais, avec une
entrée en bouche ronde et soyeuse et une finale acidulée.
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LES COTES DU RHONE

NOS BLANGCS

2021 Q) 4oc

Marsanne / Roussanne. Parfum délicat de péches et de mirabelles.
Une bouche ample et équilibrée par une acidité maitrisée.

2022 (ODYN 43€

Roussanne / Marsanne. Un des trop rares domaines de Saint-Joseph a travailler
en biodynamie. Senteur florale, onctuosité, et belle longueur en bouche.

2022 (DDYN 67€

100% Viognier. Elevé 8 mois en fat, il révele des saveurs de violettes,
de fleurs d’acacias et d’abricots. Gras en bouche, il offre une belle longueur et
onctuosité caractéristique de cette grande appellation de la vallée du Rhéne.

2020 (Q 39¢

Viognier. Vendanges manuelles, levain naturel. Elevage en ftt de chéne 7 mois.
Notre vin le plus local . Fruits a noyau, petites notes toastées, une bouche
souple et ronde.

2024 (QDYN 21€

50% Marsanne - 30% Viognier - 20% Grenache Blanc. Nez aromatique et
expressif aux notes de fleurs et de fruits blancs, bouche vive et généreuse
marquée par la péche.

2010 QovN () 93¢

Nez trés complexe de noix fraiche, de fruits secs et confits, rehaussé par une note
épicée. La bouche est surprenante par la puissance et la persistance aromatique.

2016

La cuvée tradition. Un savagnin typé vin jaune.
Elevé sous voile, aux. aromes de noix et minéraux.

2017

Une cuvée ouillée, permettant 'exaltation des arémes de fruits blancs du savagnin.
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NOS ROSES

Q 2¢

GAMAY, Plein de rondeur

2024 Qo () 27¢

Une couleur ocre sur un rosé clair. Des aromes puissants de fruits blancs confiturés
et agrume associés a des touches plus florales.
Un palais rond et friand a la finale gourmande et généreuse.

NOS PETILLANTS

2019

Chardonnay, Aligoté, Mondeuse er Pinot noir.
Unvin sec, tout en finesse er en légereté. Un pétillant a découvrir.

2023

Nez puissant et frais de litchi, mangue et péche blanche. Bouche équilibrée,
entre sucre et fraicheur, aux saveurs muscatées et exotiques.
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NOS ROUGES

2023 Q 2s¢

Gamay. Une gourmandise structurée aux adbmes de fruits rouges.
Un élevage en fat, qui offre une belle charpente, et des notes vanillées.

2019 Q 34

Gamay, 9 mois de fat de chéne. Longueur en bouche, complexité, bel équilibre.
Une grosse cerise juteuse et croquante, avec un soupcon de de vanille.

LE BEAUJOLAIS

2021

Gamay, vendanges manuelles éraflées, sans sulfites, levain naturel.
Notre vin le plus local. Un bonbon acide a la groseille... une bouche fraiche et
gouleyante.

2023

Vendangée a la main et vinifiée en macération semi-carbonique, cette cuvée
issue des sols sableux de granit rose de Lantignié révele finesse, tension et
une aromatique florale sur le fruit rouge.

2018

Vignes exposées plein sud. Elevage de 15 mois en cuve inoxydable.
Nez de fruits rouges et cerise. Bouche ample et rondeur.

LA BOURGOGNE
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LES GOTES DU RHONE

NOS ROUGES

2022 (DDYN 27€

100% Syrah. La Syrah au naturel, fraicheur, mare et violette

2020 Q 77¢

98% Syrah, 2% Viognier. Elevage 18 mois en fats. Compotée de cerise noir mélée a
des touches de moka et de violette. Nez élégant, bouche gourmande, tanins soyeux,
parfaitement fondus.

2016 QO 35¢

Grenache, Syrah, Carignan. Nez de fruits noirs et pivoine. Attaque fraiche et
fruitée, de la rondeur, finale légérement poivrée.

2021 & QDYN 34€

Grenache, syrah, cinsault. Vin de plaisir immédiat, vinifié naturellement sur un
fruit frais, croquant et désaltérant. Savourer l'éclat de ses aromes de fruits rouges.
Sans sulfite.

2019 (DDYN 63€

100% grenache. 4 a 5 semaines de fermentation sur levures indigenes. 12 mois
d’élevage en demi muais. Une bouche de framboise et garrigue et de belles notes
boisées.

2020 e a2¢

100% Syrah. Vignes vieilles de 80 ans. Petits fruits noirs au nez, tanins fondus en
bouche avec une grande longueur, sans sulfite a la mise en bouteille.

2021 (DDYN 43€

Syrah. 18 mois de flits de chéne. Notes de violettes et de cassis. Un Cotes-du-Rhone
septentrional bio-dynamique, sur les coteaux abrupts de Chavannay ! Bravo!

2023 QovN () 19¢

65% Grenache - 35% Syrah.
Nez franc et fruité aux arémes de fruits des bois frais. Bouche gourmande et souple,
aux notes de fruits rouges, noirs et de cacao, soutenue par des tanins fins et frais.
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